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Metos Viking & Viking Combi 4G Marmites

Performance  
en collectivité



Metos Viking marmites sont des outils de production 
solides et sécurisés pour les cuisines professionnelles.

3 sortes de douchette disponible en 
option: à enrouleur, simple flexible 
et gros débit.

Hauteur de basculement à 600 mm du 
sol lorsque la marmite est totalement 
basculée. Le débarrassage est simple 
et ergonomique.

Brasseur robuste et auto-reverse 
pour type de brassage. Disponible en 
version renforcée pour les productions 
lourdes (aligot, pâte à choux…).

Cuisson rapide en grande quantité  -
Jusqu’à 400 l par passe.

Robinet de remplissage positionné 
sur le bord de la cuve pour garantir un 
remplissage optimum même pendant 
le basculement (option).

METOS VIKING & VIKING COMBI 4G

Les marmites basculantes Viking 4G (sans brasseur) et Viking 

Combi 4G (avec brasseur) sont des outils de production solides et 

sécurisés pour les cuisines professionnelles.

La Viking 4G est une marmite basique, pratique et facile d’utilisation. 

Sa double enveloppe vapeur, à 1 bar de pression, sur toute la hau-

teur permet une réalisation rapide et sans risque de sauces, soupe 

et autres préparations ne nécessitants pas de brassage. Cette ra-

pidité et facilité d’exécution alliées au basculement électrique à 600 

mm du sol, en font une marmite vraiment conviviale d’utilisation. 

La Viking Combi 4G facilite le travail en cuisine, beaucoup de temps 

gagné en utilisant un seul outil pour cuire, brasser et dans certains 

cas refroidir. Le brasseur puissant en fond de cuve de la Viking 

Combi 4G en fait une marmite permettant la réalisation d’un grand 

nombre de préparations dans un seul et même équipement.

La cuisson avec brassage favorise la rapidité de montée en tem-

pérature, diminue la perte de produit par gratinage et permet de 

réaliser des cuissons plus homogènes. Le brassage manuel est 

dépassé, il est désormais facile avec la

Viking Combi 4G de réaliser une vraie purée de pommes de terre 

ou d’égrainer une viande hachée sans effort et ceux dans un seul 

et même appareil.
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Metos Viking Combi ELECTRIC Code Dimensions mm Raccordement électrique
Metos Viking Combi 40E 4224200 1047x720x900/1535* 400V 3N~ 11,5 kW 25A
Metos Viking Combi 60E 4224202 1047x720x900/1535* 400V 3N~ 12,5 kW 25A
Metos Viking Combi 80E 4224204 1154x720x900/1535* 400V 3N~ 14,0 kW 32A
Metos Viking Combi 100E 4224206 1154x720x900/1535* 400V 3N~ 18,0 kW 32A
Metos Viking Combi 150E 4224208 1360x920x900/1535* 400V 3N~ 23,6 kW 50A
Metos Viking Combi 200E 4224210 1360x920x900/1535* 400V 3N~ 33,6 kW 63A
Metos Viking Combi 300E 4224212 1560x1100x900/1535* 400V 3N~ 43,6 kW 80A
Metos Viking Combi 400E 4224214 1560x1100x1050/1535* 400V 3N~ 62,0 kW 100A

Metos Viking Combi 100 L

Viking 4G
● Construction en inox 304
● Cuve en inox 316 L sur toute la hauteur
● Panneau de commandes déporté
● Réglage de T°C 6 positions
● Double enveloppe vapeur 1 bar soit 120°C
● Basculement électrique 40-150 l
● Basculement hydraulique 200-400l
● Hauteur de basculement 600 mm
● Remplissage volumétrique (option)
● Capacité 40-400L utile
● Couvercle à poser 40-100 l
● Couvercle à charnière 150-400l
● Socles à poser, noyer ou cadre support sur pieds

Viking Combi 4G
● Construction en inox 304
● Cuve en inox 316 L sur toute la hauteur
● Réglage de T°C 6 positions
● Double enveloppe vapeur 1 bar soit 120°C
● Basculement électrique 40-150l
● Basculement hydraulique 200-400l
● Hauteur de basculement 600 mm
● Brasseur intégré : 20 à 110 t / mn
● 2 programmes de brassage
● Fonction brassage inversé
● Outil de brassage amovible lavable en machine
● Outil de brassage doté de racleurs amovibles en téflon
● Remplissage volumétrique (option)
● Affichage digital de la T°C (option)
● Capacité 40-400L utile
● Socles à poser, noyer ou cadre support sur pieds

METOS VIKING & VIKING COMBI 4G

*hauteur pilier/panneau de commandes

*hauteur pilier/panneau de commandes

Metos Viking Combi FS 100 L  
cadre support sur pieds

Metos Viking ELECTRIC Code Dimensions mm Raccordement électrique
Metos Viking 40E 4224100 1047x720x900/1535* 400V 3N~ 9,0 kW 16
Metos Viking 60E 4224102 1047x720x900/1535* 400V 3N~ 10,5 kW 16A
Metos Viking 80E 4224104 1154x720x900/1535* 400V 3N~ 12,0 kW 20A
Metos Viking 100E 4224106 1154x720x900/1535* 400V 3N~ 16,0 kW 25A
Metos Viking 150E 4224108 1360x920x900/1535* 400V 3N~ 20,0 kW 32A
Metos Viking 200E 4224110 1360x920x900/1535* 400V 3N~ 30,0 kW 50A
Metos Viking 300E 4224112 1560x1100x900/1535* 400V 3N~ 40,0 kW 63A
Metos Viking 400E 4224114 1560x1100x1050/1535* 400V 3N~ 57,2 kW 100A
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Installation 
  Marmite simple

  Marmites groupées

  Flasque  
d’installation

  Free standing Mid floor Kit 1

  Free standing Mid floor Kit 2

  Paire de socle 
à noyer

  Paire de 
socle à poser

  Cadre support 
sur pieds

Kit1 Kit2Metos France
40 bd de Nesles

77420 Champs sur Marne

Tél. +33 1 64 11 45 45 

Fax +33 1 64 11 45 46

accueil@metosfrance.com

www.metos.com

OPTIONS D’INSTALLATION POUR MARMITES METOS

• Installation de marmites à poser

• Installation groupée de marmites vapeur directe

• Installation groupée de marmites avec refroidissement eau glacée

• Flasques d’installation évitant les marmites de bouger pendant leur 

fonctionnement

• Combinaison groupée de Marmites Proveno 4G et Viking 4G 

• Tous les volumes et modèles peuvent être combinés

Flasques d’installation :
- Plus de percement du sol
- Permet le déplacement des 
marmites si besoin


