
Metos Four Mixte iCombi Pro 10-2/1

Information produit
 

UGS 4352074
Nom du produit Metos Four Mixte iCombi Pro 10-2/1
Dimensions 975/1042 × 975/1042 × 1014/1064 mm
Poids 179,000 kg
Capacity 10 x GN2/1 or 20 x GN1/1
Technical information 400 V, 63 A, 36,7 kW, 3NPE, 50 HzCW: 3/4"

Drain: ø 50 mm
 

Description

Four mixte électrique ou gaz Metos iCombi Pro

Type 10-2/1

iDensity Control : Gestion automatique du climat

iCookingSuite : Gestion automatique des cuissons

iProductionManager : Planification de la production

iCareSystem : Gestion automatique du nettoyage et détartrage

3 modes de cuisson vapeur, air pulsé, combiné
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Sonde à cœur – points

5 vitesses de brassage d’air

Cuisson en delta T

Fonction cool down

9 programmes de nettoyage automatique
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